Fiwr Riubervmus brauwcht man.

Steckviben
Zwiebel
Kochwiwrste
Kassler

Wurzelw
Kawtoffelnw

Sahwne oder Buftter

ﬂ‘y s
Zubereitung:

Ruben und Wurzelw scheilenw und inv Stiicke schneiden. Die
Petersilie waschen und grob- hackew. Kawtoffelnw wascheny; schilen
halbieren und inv eine Schissel mit kaltem Wasser legenw (damit
sie nicht dunkel werden). Wasser zum Kochew bringen, Thymian,
Schweinebacke und Ritbew zugebenw und 1,5 Stundew kéchelw
lassen. Nachv 1 Stunde Kassler und Kochwiwrste dagw geben.
Zwischengeitlich Kawtoffelw und Wurgelw inv Sadgwasser extros
kochew.

Jetzt die Kochflivssigkeit abgieflenv und auffangen. Das Gemiise
grol- stoumpfen und die Sahwne oder Butter unterrvidhwen. Die
Petersilie gugelben und unterarbeiten. Sollte das Mus zuw dick
gerafew sein vorsichtig noch etwas Kochflissigkeit hingugelben.
Abschumecken und eventuell nachwilrgen. Dew Eintopf mit demw
aufgeschmittenen Fleisch und den Kochwirstes servierew. Gutew
Appetiti
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