Bilersuppe mul Brot

wahlweise aumch Zimt und Korinthew oder Ingwer
2 Eigellr

Zucker

Salsg

Mawv schineidet 4 -6 Scheibenw altbackenes Brot inv kleine Stiicke,
setzt es mit 2 Flaschen Brawnbier und 1 TL Kivmmel anf und lésst
es verdeckt kochen,; ohwme viel wmgurihweny, bis das Brot weich ist.
Mawv ridwt nuwy die Suppe durch einen Durchschlag, tut ein Stitcks
Butter und nach Geschmack Zucker und Salg davanw und lesst die
Suppe noch einmal aufkochen.

Mo kawnuv sie nuwv so- zw Tisch gebeasv oder sie noch mit 2 Eigellr
abziehen. Auch Korvinthew sind inv dieser Suppe beliebt. Mo liisst
darwv aber dew Kiummel fort und gibt ein Stiick Zumt beinm Kochen
dagu. Statt des Kivmmels kanww mouwv aunch einv Stiuck Ingwer inv dies
Suppe kochen; wodwrch dieselbe einen gong anderen Geschimack



