500 g Speck in diwnnen Scheibesv
100 g Butter

50 g Zucker

1 Priese Saly

5 tier

500 g Mehl

1 Péackchen Backpulver
1 Priese Saly

1/2 Liter Milch

1 kg Birnenspalterv
Birnensaft

Zwet Auflaunfformenv ausbuttern und mit der Hilfte des Specks
belegen. Die Hdlfte des Teigs auf den Speck verteilen, danach die
gediwnsteten Birner einlegen und mit dew restlichen Teig
bedecken. Danach dew restlicher Speck auflegen und
Butterflockchenw davauf gelben.

Bei 175 Grad im Backoferw 45 Minuter backer

Fowr die Sauuce Birnensaft andickenw und einige Birnensitckchesv
zugeben. Warnm essen!



