Grinmkohl vow Ursula Hagge

P

Zutaten

750 g Grimkohl

¥ Liter Brihe

Salg

Schweinebacke, Kassler, Kochwurst (nach Belieben)
750 g Kawtoffelrw

etwa Salhwne

Pfeffer

gewiufelter fetter Speck

1 Zwiebel

Zubereitung:

Dew geputzten Grunkohl grundlich waschen; vor dewv Stielesv
streifeny, inveinem grofien Topf mit wenig Wasser kwrg aufkochen,
bis er gusoummeny gefollew ist. Inv Sieb ansdrriickeny, klein schneiden
oder duwrch dew Fleischwolf drehen.

Denw Kohl mit der Bridhe, etwas Salg Kassler oder/und Kochwurst
wnd Schweinebacke 90 Minuten kochen.

Die gekochten Kawtoffeln stampfen, mit desm Grimkohl vermengen
wnd mit Sshwne und Pfeffer abschumecken.

Dew kleinw gewirfelten fettesv Speck mit der Zwielel braten und
unter ridhwes.

Wer lieber Bratkauwtoffeln oder stife Kauwtoffeln zuum Grimkohl essenv
maochte; lasst die gestaumpften Koutoffeln einfach weg.



