Genuisesuppe aus den eigenesv Gorterv

Zutaten:

250 g Wurgelw
200 g Porree

200g Sellerie
250 g Rosenkohl
250 g Koutoffeln
2 EL Butter

11/2 L Brihe

Zubereitung:

Genuise wascher , putzen und klein schineiden.

Wurgeln, Porree; Sellerie und Rosenkohl inv Butter andiwstenv wnd
mit der Brithe abloschev. Die gewiwfelterv Kowtoffeln daguw gelber
und alles zusanmumerv 10 Minuten kdchelw lassen, abschumecken.



