Hidbwmercremesuppe mit Kerbel vow Elfriede Peterses (1928)

Zutaten:

150 ¢ weich gekochte Erbsesv

50 g Butter

50 g Mehl

1L Hodwnerbrithe

150 g gekochtes, gewiufeltes Hidhunerfleischv
100 g sivfie Sahne

Paprikapulver (Sif3)

2 EL Kerbel feingehackt

Zubereitung:

Die Butter imv Topf erhitzen, das Mehl hingufigen, mit der
Hidhwnerbridhe abldschenw und 7 Minutes kochen lassen.

Das Hidwerfleischy und die Erbsen dagugelben und das gange
piwieren. Mit Paprika abschmecken und mit der Sadhwe abrundei.
Zwmv Schluss mit Kevbel bestreven.



