Zutoteru

4 Stangew Lauch

500 g Kautoffeln

11/2 L Hodwerbrihe

100 ml Weilwein

1 Becher Creme fraiche

1 Bund Schwittlouchv

Salg; weifSer Pleffer, Muskatinuss

Zubereitung:

Launchstangen waschenw und inv 1cm dicke Streifen schneiden.
Kawtoffelw schelenw und wirfeli.

Das Gemuise inv der Bridhe und dem WeifSwein ungefiihw 30 Minuter
weich kocheli. Suppe pirieren, Créme fraiche unter rihwer,
einvmal aufkochen. Mit Salg, Pleffer und Muskatinuss abschimecker.

Schwnittlaumnch vor dew Servierenw dowiter streven.



