Klostersuppe

Zutaten:

80 g mittelfeine Graupesv
1L Wasser

11/4 L Michv

60 g Rosines

Saly

Zucker

Ruwmwy

1 bis 2 Eier

Zubereitung:

Graupen waschen und einew Tag einweichei.

Die Graupesw dovwv mit dew Eivweichwasser aufsetzen, Milchy und
Rosinen daguw geben. Die Suppe mit Salg, Zucker und Ruwm
abschimecken. Zum Schluss das Eigell- eivwidhweny und den Eischinee
als KlofSchen obendrautf-



