Knoblauchcremesuppe vow Elfriede Peterseny 1928
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Zutaten:

12 Knoblauchgehen fein gehackt

30 g Butter

¥ UWeiflweinv

% U Fleischbrithe
450 g Sahnejoghuut
2 EL Speisestiirke
Salsg

Weifler Pfeffer
Gemahlener Ingwer
Zucker

Zubereitung:

Knoblauch in Butter andiwnsten, Weinv und Bridhe daguw giefienv
und bei schwacher Hitze 10 Minutern gares.

Dew Joghuut mit der Speisestirke glatt ridwen, inv die Suppe gelben
und kurg aufkocher lassen. Mit Salg, Pfeffer, Ingwer und Zucker
abschimecken.



