Zutaten:

500 g Porree

2 gwiebelnw

50 g Butter oder Mawgarine
% L Gemuusebridhe

1/8 L WeifSweirv

1/8 L Sahwne

2 Eckew Krouterkiise

125 g gekochter Schinken
Salg

Pfefter

1 Prise Zucker

Zubereitung:

Porree invRinge schneiden, Zwiebelnw witrfeln und imv Fett
andinsteny, danach mit der Brivhe auffullen. Mit Zucker, Salg und
Pfeffer wirgzenw und 10 Minuten kochelw lassen.
Anschlieflend den Kroauterkiise; den gewiwrfeltesv Schinker,
Weiffweinv und Sadwe dagugeben und nochimals abschumecke,



