Spinatsuppe von Marie Petersexv um 1940

Zutaten:

500 g Spinat

1 % L Fleischbrithe
1 EL Butter

1L Menl

1/8 L Mich

Salg

Pfeffer

Muskat

4 hawtgekochte Eier

Zubereitung:

Spinat grimdlich waschen und hackewy, invder Fleischbridhe
ungefihw 5 Minuten kocher lasse.

Mit Butter und Mehl eine Einbrermne bereiterv und mit der Milchv
abloschen. Spinatsuppe zugieflerv und mit Schineebeser verquirlev.
Die Suppe noch eivvmal aufkochen lasseny und die Gewiwrze hinguw
gelben. Die hawtgekochten Eier schineiden und auf die Suppe legen.



